T S i
wunvdie )l

Das Menu am 20.Juni Hof Hawighorst:

@

Dazu enthdllt Ihnen unser Schiffskoch, Karl Theodor von Speisenberg,
alle Geheimnisse, die sich um die Speisen ranken...

l.Gang / GruB des Hauses:
Spargelmaultaschen auf Rote Beeteschaum
mit Schinkenchips & griinen Spargel

I.Gang / Suppe:
Spargelcurrysuppe mit Shrimps & Croutons

lll.Gang / Vor- und Hauptspeisenbuffet:

Linsensalat, Franz. Gemusesalat, Spargel-Lachssalat mit Walnlssen,
Chicken Wings “Barbecue”, Tintenfischringe an Knoblauch Dip,
Rostbeaf mit RemouladensoBe, Rducherlachs ...
Kalbsriicken am Stliick gegart mit Rotweinjus,
Ochsenbrust mit gruner Sauce, Schweinefilet mit Sauce Calvados,
Hahnchen-Brustfilet Roulade Barlauch, Asiat. Hdhnchen Spargelpfanne,
Farfallenudeln mit Spinat Lachs & Gotgonzola,
Buntbarsch gebraten mit Bacon & Dijonsenfsauce,
Boullionkartoffeln, Salzkartoffeln bzw. Kerbel-Butterkartoffeln
Kartoffelgratin mit grinen Spargel & Mozarella

IV.Gang / Dessert:
Lassen Sie sich Uberraschen!

www.variete-dinner.de
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