
Das Menü am 20.Juni Hof Hawighorst:

Varieté-Dinner

In 8 ü Gängen
um die Welt

Dazu enthüllt Ihnen unser Schiffskoch, Karl Theodor von Speisenberg, 
alle Geheimnisse, die sich um die Speisen ranken…

Spargelmaultaschen auf Rote Beeteschaum
mit Schinkenchips & grünen Spargel

Spargelcurrysuppe mit Shrimps & Croutons 

Linsensalat, Franz. Gemüsesalat, Spargel-Lachssalat mit Walnüssen,
Chicken Wings “Barbecue”, Tintenfischringe an Knoblauch Dip,

Rostbeaf mit Remouladensoße, Räucherlachs ...
Kalbsrücken am Stück gegart mit Rotweinjus,

Ochsenbrust mit grüner Sauce, Schweinefilet mit Sauce Calvados,
Hähnchen-Brustfilet Roulade Bärlauch, Asiat. Hähnchen Spargelpfanne,

Farfallenudeln mit Spinat Lachs & Gotgonzola,
Buntbarsch gebraten mit Bacon & Dijonsenfsauce,

Boullionkartoffeln, Salzkartoffeln bzw. Kerbel-Butterkartoffeln
Kartoffelgratin mit grünen Spargel & Mozarella

Lassen Sie sich überraschen!

I.Gang / Gruß des Hauses:

II.Gang / Suppe:

III.Gang / Vor- und Hauptspeisenbuffet:

IV.Gang / Dessert:
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Spargelhof Hawighorst
Hollage / im Zelt-Restaurant!

Spargelhof Hawighorst
Hollage / im Zelt-Restaurant!

Einlass 18.30 Uhr
Eintrittskarte 64,- EUR inkl. 4-Gang-Menü

Gutscheine & Karten unter :
Tel: 05407/32317 

www.hof-hawighorst.de! 
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