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Das Menu am 20.Juni Hof Hawighorst:

@

Dazu enthdllt Ihnen unser Schiffskoch, Karl Theodor von Speisenberg,
alle Geheimnisse, die sich um den Spargel ranken...

.Gang / Vorspeise:
Blini mit Spargelcreme und Forellenkaviar

I.Gang / Suppe:
Spargel-Consommé mit GrieBnocken und griinen Spargel

lll.Gang / Hauptspeisenbuffet:
Spanferkelriicken/Filet am Buffet tfranchiert
Spargel Kalbsblankett mit jungen Kartoffeln
Spargeltarte mit Wallniissen und Méhrenstreifen
Maishahnchen mit Spargel-Lauchgemuse in Balsamico
Asiatische Spargelpfanne mit Garnelen und frischem Chilli
karamelisierter Spargel auf roter Mojosauce
Spargel-Mangosalat
Spargel-Barlauchrisotto mit Kirschtomaten
Avocado-Tomaten Guacamole auf gegrilltem Spargel
Spargel-Erdbeersalat mit Prosseco

IV.Gang / Dessert:
Weisses Schokoladenerdbeermousse im Glas!
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