
Das Menü am 14.Juni Restaurant Bad Steinbeck:

Varieté-Dinner

In 8 ü Gängen
um die Welt

Dazu enthüllt Ihnen unser Schiffskoch, Karl Theodor von Speisenberg, 
alle Geheimnisse, die sich um die Speisen ranken…

Milder Ziegenkäse im Filoteig gebacken an Spargel-Melonen-Salat 

Cremesüppchen von frischen Pfifferlingen mit Croutons 

 Reispfanne „Asia" mit gebratenen Scampi 
und „Teriyaki" Honig-Soja-Sauce

„Saltimbocca" vom Kikok Hähnchenbrustfilet 
mit halbgetrockneten Tomaten im Schinkenmantel, 

dazu Salbeignocchi und Marsalasauce 
Zartes Kalbs-„Tafelspitz" mit Meerrettichsauce, 

dazu Kartoffelpürrée mit Olivenöl & Frühlingszwiebeln
 und knackiges Gemüse aus der Wokpfanne 

 Tonkabohnen-Creme mit Erdbeer-Minze-Salat 
und lauwarmem Schokoladensoufflé

I.Gang „Ziege bedeutet Reichtum“ / Vorspeise:

II.Gang „Die Geschichte des Pfifferlings“ / Suppe:

III.Gang „Die Wunder Asiens“, „ … da wurde die Tomate rot“,
„Das Kalb bei Wilhelm Busch“ / Hauptspeisenbuffet:

IV.Gang „Das Geheimnis der Tonka-Bohne“ / Dessert:
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e(Kein Deutschland-WM-Spiel!)

SASA14.Juni.’1414.Juni.’14
im Restaurant Landhaus

Bad Steinbeck / im Sommerzelt!

im Restaurant Landhaus
Bad Steinbeck / im Sommerzelt!

Einlass18.30 Uhr
Eintrittskarte 59,- EUR inkl. 4-Gang-Menü

Gutscheine & Karten unter :
Tel: 05453/8280 

www.restaurant-bad-steinbeck.de! 
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